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N  de modèle : AC25CEW/No d’article : 043-2747-0o

Lisez attentivement ces instructions avant d’utiliser cet appareil et conservez-
le à titre de référence.
Si vous suivez les instructions, votre four vous fournira de nombreuses années 
de bon service.

 

Numéro sans frais : 1 855 803-9313

FOUR GRILLE-PAIN NUMÉRIQUE À CONVECTION À 6 TRANCHES

 

TEMP.  / TEMPÉRATURE

TIME / TEMPS

ARRÊT/EN MARCHE
STOP/START

FUNCTION / FONCTION

GUIDE D’UTILISATION
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Fiche technique

Mesures de sécurité importantes

Avant la première utilisation
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Fiche technique  

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE :  120 V~60 Hz

CONSOMMATION ÉLECTRIQUE : 1500 W
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Découvrez votre four grille-pain à convection

Utilisation de votre four grille-pain à convection

Nettoyage de votre four grille-pain à convection

Garantie                                           11     
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MESURES DE SÉCURITÉ IMPORTANTES
Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours suivre des précautions de base, dont les suivantes :
1.  Lisez toutes les instructions.
2. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées.
3. Pour vous protéger contre les risques d’électrocution, ne plongez pas le cordon ou la fiche dans l’eau ou d’autres 
     liquides.
4. Exercez une supervision étroite lorsque l’appareil est utilisé par des enfants ou à proximité d’enfants.
5. Débranchez l’appareil de la prise de courant lorsqu’il n’est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez l’appareil 
     refroidir avant d’y ajouter ou d’en retirer des pièces.
6. Ne faites pas fonctionner un appareil ayant une prise ou un cordon endommagé, ou après qu’il a mal fonctionné ou 
     a été endommagé de quelque manière que ce soit. Retournez l’appareil au centre de réparation autorisé le plus près 
     pour une inspection, une réparation ou un réglage.
7. L’utilisation d’accessoires qui ne sont pas recommandés par le fabricant de l’appareil peut causer des blessures.
8. N’utilisez pas l’appareil à l’extérieur.
9.  Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord d’une table ou d’un comptoir ou toucher des surfaces chaudes.
10. Ne placez pas l’appareil sur un brûleur au gaz ou électrique chaud, dans un four chaud ou à proximité de ceux-ci.
11. Vous devez faire preuve de prudence extrême lorsque vous déplacez un appareil contenant de l’huile chaude ou 
     d’autres liquides chauds.
12. Fixez toujours la prise à l’appareil en premier, puis branchez le cordon d’alimentation dans la prise murale. Pour 
     débrancher l’appareil, mettez toute commande en mode « arrêt », puis retirez la fiche de la prise murale.
13. N’utilisez pas l’appareil à des fins autres que celles qui sont prévues.
14. Soyez extrêmement prudent lorsque vous retirez le plateauou jetez de la graisse chaude.
15. Ne nettoyez pas l’appareil à l’aide de tampons à récurer en métal. Des morceaux de tampon peuvent se détacher et
     toucher les pièces électriques, ce qui crée un risque de décharge électrique.
16. Il ne faut pas introduire des aliments surdimensionnés ou des ustensiles en métal dans un four grille-pain, car ils 
     peuvent entraîner des risques d’incendie ou de décharge électrique.
17. Un incendie peut se produire si le four grille-pain est couvert ou touche à un matériau inflammable, y compris les 
     rideaux, les stores, les murs, etc., lors du fonctionnement. Ne laissez aucun objet sur le dessus de l’appareil pendant 
     son fonctionnement.
18. Il faut faire preuve d’une très grande prudence quand on se sert de contenants en matériaux autres que le métal 
      ou le verre.
19. N’entreposez aucun matériel, autre que les accessoires recommandés par le fabricant, dans le four lorsqu’il n’est 
      pas utilisé.
20. Ne placez aucun des matériaux suivants dans le four : (par exemple : papier, carton, plastique et autres matériaux
      similaires).
21. Ne couvrez pas le ramasse-miettes ou toute partie du four avec des feuilles métalliques. Sinon, le four surchau�era.
22.Cet appareil est doté d’une fiche polarisée (une lame est plus large que l’autre). Pour réduire le risque de décharge
      électrique, cette fiche ne doit être insérée dans une prise polarisée que d’une seule façon.
      Si la fiche n’entre pas complètement dans la prise, inversez-la. Si elle n’entre toujours pas, communiquez avec un 
      électricien qualifié.
      Ne tentez pas de modifier la prise d’une quelconque façon.
23. Attention : Pour assurer une protection permanente contre les risques de décharge électrique, ne branchez l’appareil 
      qu’à des prises de courant correctement mises à la terre. (Si l’appareil est muni d’une fiche de mise à la terre.)
24. Retirez la fiche de la prise lorsque l’appareil n’est pas utilisé, avant d’insérer ou de retirer des pièces et avant le 
      nettoyage. Laissez l’appareil se refroidir avant de le toucher.
25. Évitez de toucher aux pièces mobiles.
26. Pour usage domestique seulement.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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Instructions relatives aux cordons courts (cordo d’alimentation amovible)
a) Un petit cordon d’alimentation (ou un cordon d’alimentation amovible) doit être utilisé pour réduire le risque qu’il

s’emmêle ou qu’on trébuche sur un long cordon.
b) Des cordons d’alimentation amovibles plus longs ou des rallonges sont disponibles et peuvent être utilisés si on les 

utilise avec soin.
c) Si un cordon d’alimentation amovible plus long ou une rallonge est utilisé :
1) Le classement électrique du cordon ou de la rallonge doit être au moins égal à celui de l’appareil;

2) Le cordon d’alimentation doit être placé de manière à ce qu’il ne pende pas par-dessus le comptoir ou la table, 
où il peut être tiré par des enfants ou faire trébucher quelqu’un;

3)  Si l’appareil est muni d’une fiche de mise à la terre, la rallonge doit avoir trois broches avec une fiche de mise à 
       la terre.

AVANT LA PREMIÈRE UTILISATION
1. Retirez tous les accessoires et les matériaux d’expédition de l’intérieur du four grille-pain.
2. Lavez la grille et la plaque de cuisson avec de l’eau chaude savonneuse. Essuyez l’intérieur du four grille-pain avec un linge

ou une éponge humide. Séchez les pièces avec du papier essuietout afin de vous assurer que l’appareil est sec avant de 
l’utiliser.

3. Placez le four grille-pain sur un comptoir plat ou sur une autre surface stable. NE FAITES PAS FONCTIONNER 
CET APPAREIL SUR LE MÊME CIRCUIT QU’UN AUTRE APPAREIL.

 

4. Assurez-vous que le plateau ramasse-miettes est correctement installé avant l’utilisation.

N o  d’article : 043-2747-0 (AC25CEW) | Communiquez avec nous : 1 855 803-9313
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Avant la première utilisation, tournez la molette de réglage de la température au maximum, mettez le four en fonction 
grille-pain et faites fonctionner l’appareil 15 minutes à l’aide de la molette de réglage du temps.
Cela permettra de brûler tous les résidus d’huile dans le four grille-pain.
REMARQUE : Le four grille-pain pourrait dégager de la fumée pendant ce processus. C’est normal pour un nouveau 
four grille-pain, et cela ne devrait pas durer plus de 10 à 15 minutes.
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PANNEAU DE COMMANDE

NOM DES PIÈCES
1. Poignée de porte
2. Boîtier
3. Molette de réglage des fonctions
4. Bouton arrêt/marche
5. Molette de réglage de la température
6. Molette de réglage du temps
7. Grille de cuisson
8. Plateau de cuisson
9. Fourchettes pour tournebroche
10. Plateau ramasse-miettes
11. Poignée secondaire
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FUNCTION / FONCTION

TEMP.  / TEMPÉRATURE

TIME / TEMPS

ARRÊT/EN MARCHE
STOP/START
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UTILISATION DE L’APPAREIL
MISE EN GARDE : LES SURFACES DU FOUR SONT CHAUDES PENDANT ET APRÈS L’UTILISATION.
1. Placez la grille de cuisson dans la position qui convient à la hauteur de la nourriture à faire cuire.
2. Les aliments doivent être placés sur la plaque de cuisson pour éviter tout risque d’incendie pouvant être causé 

par le déversement ou l’égouttement de nourriture sur les éléments chau�ants.
3. Assurez-vous de toujours utiliser un récipient allant au four dans le four grille-pain; ne mettez jamais de 

contenant en plastique ou en carton dans le four grille-pain.

 

4. Nettoyez régulièrement l’élément chau�ant.
5. N’utilisez jamais de casseroles ou de couvercles en verre ou en céramique.
6. Ne laissez pas de jus s’écouler dans le fond du four. Utilisez le ramasse-miettes pendant la cuisson.
7. Réglez la température selon la recette ou vos préférences.
8. Fermez la porte de façon sécuritaire et réglez la durée de la cuisson pour faire fonctionner le four grille-pain.

UTILISATION :
Le four grille-pain émet un signal sonore lorsqu’il est mis en marche. La fonction par défaut est « TOAST » (grille-pain).
Pour arrêter la cuisson, appuyez sur le bouton « Arrêt/marche ».

1) FONCTION GRILLE-PAIN :
Utilisez la fonction de grille-pain pour les aliments tels que le maïs, le pain et les biscuits, et pour chau�er des aliments.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de réglage des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « TOAST » (grille-pain).
3. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour sélectionner un niveau de puissance de 1 à 6.
4. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour sélectionner le nombre de tranches de pain dans le four, de 1 à 6. 

La quantité par défaut est 4 tranches.
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson. La température par défaut est de 450 °F 

(232 °C) et elle ne peut pas être modifiée. 
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée.
7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

2) FONCTION CUISSON :
Utilisez la fonction de cuisson pour les aliments tels que les morceaux de viande moins tendres, les soupes et les ragoûts.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de réglage des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « BAKE » (cuisson).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

450 °F (232 °C).
5. Appuyez sur le bouton marche/arrêt pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.
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3) FONCTION GRIL :
Remarque : Ne préchau�ez pas le four avant d’utiliser cette fonction.
La fonction de gril est idéale pour le poisson, le boeuf, le steak, les légumes, etc.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de réglage des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « BROIL » (gril).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

350 °F (175 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

4) FONCTION PIZZA :
Remarque : Ne préchau�ez pas le four avant d’utiliser cette fonction.
La fonction pizza est idéale pour les pizzas.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « PIZZA ».
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour sélectionner la taille de la pizza (6, 9 ou 12 po). Le réglage par défaut 

est pour une pizza de 9 po.

4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 
450 °F (232 °C).

5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

5) FONCTION BISCUITS :
Remarque : Ne préchau�ez pas le four avant d’utiliser cette fonction.
La fonction biscuits est idéale pour les biscuits.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « COOKIES » (biscuits).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

350 °F (175 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.
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6) FONCTION DE DÉCONGÉLATION:
Utilisez la fonction de décongélation pour décongeler des aliments.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée. 
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « DEFROST » (décongélation).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

180 °F (82 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

7) FONCTION RÉCHAUFFAGE :
La fonction de réchau�age est idéale pour réchau�er les aliments.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « REHEAT » (réchau�age).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

350 °F (175 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four se remet ensuite à la 

fonction actuelle.
7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

8) FONCTION TOURNEBROCHE :
La fonction tournebroche est idéale pour rôtir du poulet.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « ROTISSERIE » (tournebroche).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

350 °F (175 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.

 

7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.
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9) FONCTION RÉCHAUD :
Utilisez la fonction de réchaud pour maintenir les aliments au chaud.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « KEEP WARM » (réchaud).
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température entre 100 et 180 °F (entre 37 

et 82 °C). La température par défaut est de 180 °F (82 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.
7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

10) FONCTION CONVECTION :
Utilisez la fonction de convection pour les rôties, les steaks et la cuisson de pizza et de pain.
1. Placez la grille de cuisson à la hauteur désirée.
2. Tournez la molette de sélection des FONCTIONS jusqu’à ce que l’écran a�che « CONVECTION ».
3. Tournez la molette de réglage du TEMPS pour régler la durée de cuisson.
4. Tournez la molette de réglage de la TEMPÉRATURE pour régler la température. La température par défaut est de 

450 °F (232 °C).
5. Appuyez sur le bouton « Arrêt/marche » pour commencer la cuisson.
6. L’indicateur sonore retentit 3 fois pour vous indiquer quand la cuisson est terminée. Le four grille-pain se remet 

ensuite à la fonction actuelle.
7. Retirez toujours les aliments avec des gants de cuisine. Les aliments et le four grille-pain seront très chauds.

FONCTION TOURNEBROCHE :
1. Retirez la grille de cuisson du four grille-pain et mettez-la de côté.
2. Placez la plaque de cuisson au niveau le plus bas dans le four. Cela permet de récupérer toutes les graisses de 

cuisson de l’aliment qui se trouve sur la barre du tournebroche. N’essayez pas d’utiliser la fonction de tournebroche 
sans avoir bien placé la plaque de cuisson dans le four.

3. Tournez la molette de réglage des fonctions à « RÔTISSERIE » (tournebroche).
4. Sélectionnez la durée requise.
5. Tournez la molette de réglage de la température en sens horaire jusqu’à la température désirée.
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FONCTION TOURNEBROCHE – UTILISATION DES FOURCHETTES POUR TOURNEBROCHE :
1. Fixez l’aliment en centrant son poids sur la barre.
2. Faites glisser les fourchettes de maintien sur chaque extrémité de la barre et enfoncez-les fermement dans l’aliment 

pour le maintenir en place. Insérez les fourchettes de maintien à di�érents angles pour maintenir l’aliment plus 
fermement. Serrez les vis en les tournant dans le sens horaire pour que les fourchettes de maintien restent en place 
pendant la cuisson sur le tournebroche.

3. Insérez l’extrémité pointue de la barre du tournebroche dans la cavité située du côté droit à l’intérieur du four grille-pain.
4. Soulevez légèrement la barre du tournebroche sur le côté gauche pour permettre à l’encoche de s’insérer dans le 

support pour tournebroche sur le côté gauche du four.
5. Réglez la température et la minuterie à l’aide des molettes pour commencer la cuisson. 
6. Une fois le temps de cuisson terminé et la température interne de l’aliment vérifiée pour vous assurer qu’il est bien 

cuit, vous pouvez retirer la barre du tournebroche à l’aide de la poignée secondaire pour tournebroche.
7. Tenez la poignée dans votre main droite et la poignée de soutien dans votre main gauche.
8. Placez les crochets de la poignée secondaire sous la barre du tournebroche.
9. Soulevez d’abord le côté gauche pour retirer l’encoche du support et tirez la barre légèrement vers vous.
10. Retirez délicatement le côté droit de la barre du tournebroche de la cavité et sortez l’aliment fixez aux

fourchettes du four.
11. Placez l’aliment sur une assiette ou un plat résistant à la chaleur après l’avoir sorti du four. Laissez l’aliment refroidir

légèrement avant d’essayer de retirer les fourchettes de maintien et la barre de l’aliment.
12. Pour retirer les fourchettes de maintien, tournez les vis dans  le sens antihoraire et tirez sur la barre..

ENTRETIEN ET NETTOYAGE
1. Avant de le nettoyer, débranchez le four grille-pain et laissezle refroidir complètement.
2. Lavez tous les accessoires avec de l’eau savonneuse chaude, y compris la grille et le plateau de cuisson.
3. N’utilisez pas de nettoyants abrasifs, de brosses à récurer, ni de nettoyants chimiques, car cela endommagerait le

revêtement antiadhésif du plateau de cuisson.
4. Utilisez un chi�on humide pour essuyer l’intérieur du four grille-pain.
5. Utilisez un chi�on humide avec du détergent ou du savon pour nettoyer la porte.
6. Ne plongez jamais l’appareil dans l’eau ni dans aucun autre liquide.
7. Tout autre entretien doit être réalisé par un représentant autorisé du service à la clientèle.

MISE EN GARDE – Surface chaude
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Warning: Hot Surface !
Avertissement: Surface Chaude!



GARANTIE LIMITÉE DE 1 AN
Cet article comporte une garantie d’un (1) an contre les défauts de fabrication et de matériaux.
Distribution Trifeuil consent à remplacer l’article défectueux sans frais lorsqu’il est retourné,
accompagné de la preuve d’achat, par l’acquéreur initial au cours de la période de garantie 
convenue. Cet article n’est pas garanti contre l’usure ou un bris causé par un usage abusif ou 
inapproprié.

Fabriqué en Chine
Importé par : Trileaf Distribution Trifeuil Toronto, Canada M4S 2B8
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