
Lisez attentivement les présentes instructions avant d’utiliser l’appareil et 
conservez-les à titre de référence.
Si vous suivez les instructions, votre four grille-pain et friteuse à air chaud 
vous fournira de nombreuses années de bon service.

Sans frais : 1 855 803-9313
KCV23TL

尺寸：344x223mm



Conseils

La plupart des recettes recommandent de réduire la température de cuisson de 25 degrés lors de l’utilisation de la fonction 
de convection. Vérifiez toujours la cuisson 10 minutes avant la fin du temps de cuisson suggéré. 

Sélectionnez les éléments supérieur et inférieur avec convection pour la plupart des plats consistants qui nécessitent un 
brunissement uniforme, comme les scones et les tartes, ainsi que les rôtis et la volaille.

IMPORTANT

Toutes nos recettes ont été testées dans notre cuisine d’essai et sont spécialement conçues pour être cuites dans le four 
grille-pain et friteuse à air chaud.

Fabriqué en Chine
Importé par : Trileaf Distribution Trifeuil Toronto, Canada  M4S 2B8

ajouter la garantie

GARANTIE LIMITÉE DE 1 AN

Cet article comporte une garantie d’un (1) an contre les défauts de fabrication et de matériaux. Distribution Trifeuil consent 
à remplacer l’article défectueux sans frais lorsqu’il est retourné, accompagné de la preuve d’achat, par l’acquéreur initial 
au cours de la période de garantie convenue. Cet article n’est pas garanti contre l’usure ou un bris causé par un usage 
abusif ou inapproprié.

Élément inférieur

Placez le ramasse-miettes au fond du four, sous les éléments chauffants. 
Placez la plaque de cuisson à la position 1 ou 2 pour la cuisson. 
Fermez le four et sélectionnez l’élément inférieur à l’aide du cadran de sélection des fonctions. 
Tournez le cadran de réglage de la température à la température requise. 
Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de cuisson requis pour mettre le four en marche. 
Le voyant d’alimentation s’allume. Le four émet un signal sonore lorsque la minuterie est terminée. 
Pour arrêter la cuisson, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).

(élément chauffant inférieur à 2 pièces)

(ventilateur seulement)Ventilateur

Mettez la plaque de cuisson fournie ou la grille du four à la position 1 ou 2. 
Réglez le cadran de sélection des fonctions à la position du ventilateur. 
Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de fonctionnement requis pour mettre le four en marche. 
Le voyant d’alimentation s’allume. 
La minuterie sonnera une fois le cycle terminé et le four s’éteindra lorsque le temps sera écoulé.
Pour arrêter le four, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).
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Nettoyage du four grille-pain et friteuse à air chaud

Conseils

Garantie

Mesures de sécurité importantes

Avant la première utilisation

Connaître le four grille-pain et friteuse à air chaud

Emplacements

Utiliser le four grille-pain et friteuse à air chaud
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27.

26. Vous devez faire preuve de prudence extrême lorsque vous déplacez un appareil contenant de l’huile chaude ou 
d’autres liquides chauds.
Pour débrancher l’appareil, mettez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt), puis retirez la fiche de la prise 
murale.

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre des précautions de base, dont les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. DÉBRANCHEZ L’APPAREIL DE LA PRISE DE COURANT S’IL N’EST PAS UTILISÉ ET AVANT LE NETTOYAGE.
Laissez l’appareil refroidir avant de le nettoyer, de l’utiliser ou d’y ajouter ou d’en retirer des pièces.

3. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées.
4.

Veuillez consulter les instructions de nettoyage.
Pour protéger contre les risques d’électrocution, n’immergez aucune pièce de cet appareil dans l’eau ou d’autres 
liquides.

5. Cet appareil ne doit pas être utilisé par ou à proximité d’enfants ou de personnes ayant certaines incapacités.
6. Ne faites pas fonctionner un appareil avec un cordon ou une prise endommagés ou après qu’il a fait défaut ou a été 

échappé ou endommagé de quelque manière que ce soit. Retournez le four grille-pain et friteuse à air chaud au 
magasin ou au détaillant où vous l’avez acheté pour un examen, une réparation ou un réglage.

7. L’utilisation d’accessoires qui ne sont pas recommandés par le fabricant de l’appareil peut entraîner des risques ou 
causer des blessures.

8. N’utilisez pas l’appareil à l’extérieur.
9. Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord de la table ou du comptoir, ou à tout autre endroit où il pourrait être tiré 

par inadvertance par des enfants ou des animaux de compagnie, ou toucher des surfaces chaudes qui pourraient 
l’endommager.

10. Ne placez pas l’appareil sur ou près d’un brûleur au gaz ou électrique chaud ou d’un four chaud.

11. N’utilisez pas cet article à d’autres fins que celles prévues.
12. Il faut faire preuve d’une très grande prudence quand on se sert de contenants en matériaux autres que le métal ou le 

verre dans cet appareil.
13.

14.   Lorsque vous ne l’utilisez pas, débranchez toujours l’appareil. Ne rangez pas de matériaux autres que les 
accessoires recommandés pour le four par le fabricant dans cet appareil.

Pour éviter les brûlures, soyez extrêmement prudent lorsque vous retirez les accessoires du four grille-pain et friteuse 
à air chaut ou lorsque vous jetez de la graisse chaude.

15. Ne placez aucun matériau comme du papier, du carton ou du plastique dans cet appareil.

16.

17.

Ne couvrez pas le ramasse-miettes ou toute partie du four avec des feuilles métalliques. Sinon, le four surchauffera.

Les aliments surdimensionnés, les emballages en papier d’aluminium et les ustensiles ne doivent pas être insérés 
dans cet appareil, car ils peuvent provoquer un incendie ou une électrocution.

18. Un incendie peut se produire si cet appareil est couvert ou touche à un matériau inflammable, y compris les rideaux et 
les murs, lors du fonctionnement.
Ne laissez aucun objet sur le dessus de l’appareil pendant son fonctionnement. N’utilisez pas cet appareil sous une 
armoire murale.

19. Ne nettoyez pas l’appareil à l’aide de tampons à récurer en métal. Des morceaux de tampon peuvent se détacher et 
toucher les pièces électriques, ce qui crée un risque de décharge électrique.

20. Ne tentez pas de déloger de la nourriture lorsque cet appareil est branché dans une prise électrique.

21. Avertissement: Pour éviter tout risque d’incendie, ne laissez JAMAIS cet appareil sans surveillance pendant son 
utilisation.

22. Utilisez les réglages de température recommandés pour tous les types de cuisson, de cuisson, de rôtissage et de 
friture à l’air.

23. Ne déposez pas d’ustensiles de cuisson ou de plats de cuisson sur la porte en verre.

Pour arrêter le four grille-pain et friteuse à air chaud cuisson, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » 
(arrêt).

24.

25. N’utilisez pas votre appareil dans une armoire pour petits électroménagers ou sous une armoire murale.
Si vous rangez l’appareil dans une armoire pour petits électroménagers, débranchez-le toujours d’abord de la prise 
électrique. Si vous ne le faites pas, vous risquez de provoquer un incendie, surtout si l’appareil touche les parois de 
l’armoire ou si la porte touche l’appareil lorsqu’elle se ferme.
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Laissez toujours le four grille-pain et friteuse à air chaud refroidir complètement avant de le nettoyer.
Débranchez toujours le four de la prise électrique.

N’utilisez pas de nettoyants abrasifs, car ils endommageront le fini. Il suffit d’essuyer l’extérieur avec un linge propre et humide 
et de bien sécher. Appliquez l’agent nettoyant sur un chiffon avant de le nettoyer, pas directement sur le four grille-pain. 

Pour nettoyer les parois intérieures, utilisez un linge humide et une solution de savon liquide doux ou une solution en 
vaporisateur sur une éponge.
Ne jamais utiliser d’abrasifs ou de produits corrosifs. Cela pourrait endommager la surface du four. N’utilisez jamais de 
tampons en laine d’acier ou d’autres articles similaires à l’intérieur du four.

La grille du four, la plaque de cuisson, le panier de la friteuse à air chaud et le plateau ramasse-miettes doivent être 
lavés à la main à l’eau chaude savonneuse ou à l’aide d’un tampon à récurer en nylon ou d’une brosse en nylon. Ils ne 
vont PAS au lave-vaisselle.

Nettoyez toujours l’intérieur du four après avoir cuit des aliments gras, après l’avoir laissé refroidir. Si vous le faites 
régulièrement, votre four fonctionnera comme un neuf. Si vous nettoyez le gras, le brunissement restera uniforme, cycle après 
cycle.

 

N’enroulez jamais le cordon autour de l’extérieur du four. Utilisez les taquets de rangement du cordon à l’arrière du four.

Pour retirer les miettes, faites glisser le plateau ramasse-miettes et videz-le dans la poubelle. Nettoyez le plateau avec un 
chiffon puis remettez-le en place. Pour enlever la graisse cuite, faites tremper le plateau dans de l’eau chaude savonneuse ou 
utilisez des nettoyants non abrasifs. N’utilisez jamais le four sans le plateau à miettes.

Tout autre entretien doit être réalisé par un représentant autorisé du service à la clientèle.



Lisez et conservez les présentes instructions! Elles vous aideront à tirer le maximum de votre four grille-pain et 
friteuse à air chaud pour obtenir des résultats uniformes et professionnels.

INSTRUCTIONS SPÉCIALES POUR L’INSTALLATION DU CORDON
Un cordon d’alimentation court est fourni pour réduire le risque qu’il s’emmêle ou qu’on trébuche sur un cordon plus long.

Des rallonges sont offertes et peuvent être utilisées avec précaution.

Si une rallonge est utilisée, la cote électrique indiquée sur la rallonge doit être au moins aussi bonne que la cote électrique de 
l’appareil, et le cordon plus long doit être placé de façon à ne pas être posé sur le comptoir ou la table, où il pourrait être 
accidentellement accroché ou être tiré par des enfants.

POUR USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT.

NON DESTINÉ À UN USAGE COMMERCIAL

Déroulez le cordon d’alimentation. Vérifiez que le plateau ramasse-miettes est en place et qu’il n’y a rien dans le four. 
Branchez le cordon d’alimentation dans la prise de courant.

 (éléments supérieurs à 4 pièces + ventilateur en fonction)Frire à l’air

Placez le ramasse-miettes au fond du four, sous les éléments chauffants. Placez le panier de la friteuse à air et la grille du four à 
la position 2 pour la friture à l’air. Pour les croustilles ou les aliments graisseux ou qui pourraient couler, mettez la plaque de 
cuisson sous le panier de la friteuse à air à la position 1.

Réglez le cadran de sélection des fonctions à la position de friteuse à air. Tournez le cadran de température de friture à air 
chaud à la température de cuisson désirée. Pour allumer le four, tournez le cadran de minuterie au temps de cuisson désiré. 
Le voyant d’alimentation s’allume et le four commence à chauffer. Lorsque le temps défini est écoulé, le cadran de la minuterie 
sonne et la lumière s’éteint. Éteignez le four, mettez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt) et les éléments 
chauffants s’éteindront.

Conseils :
La friture à l’air est une solution de rechange plus santé à la friture à l’huile. De nombreux aliments qui peuvent être frits 
peuvent aussi être frits à l’air sans utiliser une quantité excessive d’huile.
Les aliments frits à l’air auront un goût plus léger et moins gras que les aliments frits à l’huile.

Frites (congelées)  360 g  15 à 20 minutes          450 °C

Ailes de poulet              740 g  15 à 20 minutes          450 °C

La plupart des huiles peuvent être utilisées pour la friture à l’air chaud. L’huile d’olive est préférable pour une saveur plus 
riche. L’huile végétale, de canola ou de pépins de raisin est recommandée pour une saveur douce.

Répartissez l’huile uniformément sur les aliments pour obtenir les résultats les plus croustillants et les plus dorés. Plusieurs 
enrobages peuvent être utilisés pour les aliments frits à l’air.

Voici quelques exemples de mélanges de chapelure : chapelure, chapelure assaisonnée, chapelure panko, flocons de maïs, 
chapelure de croustilles, chapelure de biscuits graham, quinoa, farines variées, etc.

La plupart des aliments n’ont pas besoin d’être retournés pendant la cuisson, mais les gros articles, comme les escalopes de 
poulet, doivent être retournés à mi-cuisson pour assurer une cuisson et un brunissement rapides et uniformes.

Lorsque vous faites frire de grandes quantités d’aliments qui s’entassent dans le panier, secouez bien les aliments à 
mi-cuisson pour assurer une cuisson et des couleurs uniformes.

Utilisez des températures plus élevées pour les aliments qui cuisent rapidement, comme les croustilles, et des températures 
plus basses pour les aliments qui prennent plus de temps à cuire, comme le poulet pané.
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Le témoin lumineux va s’allumer. La minuterie sonnera une fois le cycle terminé et le four s’éteindra lorsque le temps sera 
écoulé.

Placez le panier à la position 2 pour la cuisson. Lorsque vous faites cuire du poulet ou d’autres gros aliments, la plaque 
peut être à la position 1.

Pour arrêter la cuisson avec convection, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).
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Placez le four grille-pain et friteuse à air sur une surface plane.

Avant d’utiliser votre four grille-pain et friteuse à air chaud, éloignez-le de 2 à 4 po du mur ou de tout objet sur le comptoir. 
Ne l’utilisez pas sur des surfaces thermosensibles.

AUCUN OBJET NE DOIT ÊTRE RANGÉ SUR LE DESSUS DU FOUR. SI C’EST LE CAS, RETIREZ TOUS LES OBJETS 
AVANT D’ALLUMER L’APPAREIL. LES PAROIS EXTÉRIEURES DEVIENNENT TRÈS CHAUDES LORSQUE L’ARTICLE 
EST UTILISÉ. TENIR HORS DE LA PORTÉE DES ENFANTS.
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Si vous préparez de la pizza fraîche, placez la plaque de cuisson à la position 1. Si vous préparez de la pizza congelée, 
placez la pizza directement sur la grille à la position 1. Pour le poulet ou d’autres gros aliments, le bac peut être à la 
position 1.

Pour arrêter le fonctionnement des éléments chauffants supérieurs et inférieurs, tournez le cadran de la minuterie à la 
position « OFF » (arrêt).

Éléments chauffants supérieurs et inférieurs avec convection

Réglez le sélecteur de fonction aux éléments chauffants supérieurs et inférieurs avec convection. Réglez le sélecteur de 
température à la température désirée.

(éléments supérieurs à 2 pièces + éléments inférieurs à 2 pièces + ventilateur en fonction)

Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de cuisson désiré pour allumer le four et commencer la cuisson (il est 
recommandé de préchauffer le four pendant 5 minutes avant la cuisson; ajoutez-le au temps de cuisson total).

Conseils :
Choisissez les éléments supérieurs et inférieurs pour des pâtisseries plus délicates, comme les gâteaux ou ceux à base de 
crème pâtissière ou d’œufs.
La plupart des produits de boulangerie et de pâtisserie, ainsi que les plus gros plats, sont cuits sur la grille à la position 1, 
tandis que la plupart des plats à base d’œufs et de crème pâtissière doivent être cuits sur la grille à la position 2.

Le voyant d’alimentation s’allume. La minuterie sonnera une fois le cycle terminé et le four s’éteindra lorsque le temps sera 
écoulé. Pour arrêter la cuisson, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).

Élément chauffant supérieur avec convection

Placez le ramasse-miettes au fond du four, sous les éléments chauffants. 
Placez la plaque de cuisson à la position 1 ou 2 pour la cuisson. 

(éléments supérieurs à 2 pièces + ventilateur en fonction)

Réglez le sélecteur de fonction à l’élément chauffant supérieur avec convection. 

Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de cuisson requis pour mettre le four en marche et commencer à griller. 
Le voyant d’alimentation s’allume. La minuterie sonnera une fois le cycle terminé et le four s’éteindra lorsque le temps sera 
écoulé. Pour arrêter le gril, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).

 
Éléments chauffants supérieurs et inférieurs

Placez la plaque de cuisson fournie ou la grille du four dans l’une ou l’autre des positions de la grille. 

(éléments supérieurs à 2 pièces + éléments inférieurs à 2 pièces en fonction)

Réglez le sélecteur de fonction aux éléments chauffants supérieurs et inférieurs. Réglez le sélecteur de température à la 
température désirée. 

Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de cuisson désiré pour allumer le four et commencer la cuisson (il est 
recommandé de préchauffer le four pendant 5 minutes avant la cuisson; ajoutez-le au temps de cuisson total).

Éléments du haut

Placez le ramasse-miettes au fond du four, sous les éléments chauffants. 
Placez la plaque de cuisson à la position 1 ou 2 pour la cuisson. 
Fermez le four et sélectionnez l’élément supérieur à l’aide du cadran de sélection des fonctions. Tournez le cadran de réglage 
de la température à la température requise. 
Tournez ensuite le cadran de la minuterie au temps de cuisson requis pour mettre le four en marche. 
Le voyant d’alimentation s’allume. Le four émet un signal sonore lorsque la minuterie est terminée. 
Pour arrêter la cuisson, tournez le cadran de la minuterie à la position « OFF » (arrêt).

(élément chauffant supérieur à 2 pièces)

Les aliments cuisent plus uniformément s’ils sont coupés à la même taille.

Tapissez le plateau de cuisson de papier d’aluminium pour un nettoyage facile.

Veuillez noter que la plupart des aliments libèrent de l’eau pendant leur cuisson. Lorsque vous faites cuire de grandes 
quantités de nourriture pendant une période prolongée, de la condensation peut s’accumuler, ce qui pourrait laisser de 
l’humidité sur votre comptoir.



1. Voyant de mise sous tension
Le témoin s’allume et reste allumé lorsque le four est en marche.

2. Cadran de minuterie
Sert à régler la durée désirée pour toutes les fonctions, y compris pour régler le brunissement du pain de pâle à foncé. Le réglage de la 
minuterie du four permet d’allumer l’appareil et de lancer le cycle de cuisson. Lorsque la minuterie s’écoule, l’appareil s’éteint.

3. Deux cadrana sw température
Le cadran de température de la friteuse à air chaud sert à régler la température désirée pour le mode correspondant. La commande de 
température du four sert à régler la température désirée pour toutes les fonctions, à l’exception de la fonction de friteuse à air.

4. Cadran de fonction
Sert à sélectionner la méthode de cuisson : éléments chauffants supérieurs, éléments chauffants supérieurs avec convection, éléments 
chauffants supérieurs et inférieurs, éléments chauffants supérieurs et inférieurs avec convection, ventilateur, éléments chauffants 
inférieurs, friture à air.

5. Panier de la friteuse à air
Utilisez le panier de la friteuse à air avec la fonction de friteuse à air pour optimiser vos résultats de cuisson. Le panier à friture à air doit 
toujours être utilisé dans la grille du four.

6. Grille de four
Peut être utilisé dans deux positions : Position 1 (bas), position 2 (haut). La position 2 est dotée d’une fonction d’arrêt à sa moitié, de 
sorte que la grille s’arrête à la moitié du four. La grille du four peut être retirée de la position 2 en soulevant l’avant de la grille et en la 
faisant glisser vers l’extérieur.

7. Plaque de cuisson
Une plaque de cuisson est incluse pour plus de commodité. Utiliser la plaque seule pour cuire ou rôtir.

8.     Plateau ramasse-miettes

Vue détaillée du cadran de friture à air Vue détaillée du cadran de fonction
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Chaque recette vous donne des directives étape par étape et vous indiquera où placer la grille du four et la plaque 
de cuisson pour de meilleurs résultats. Veuillez consulter les schémas ci-dessous pour connaître la position des 
grilles de four.

(gros articles)
POSITION 1 POUR LA CUISSON ET LE VENTILATEUR

Placez la plaque de cuisson au plus bas.
(petits articles)
POSITION 1 POUR LA CUISSON ET LE VENTILATEUR

Utilisez la plaque de cuisson au milieu.

POSITION 2 POUR GRILLER LE PAIN
Utilisez la grille du four au milieu.

POSITION 2 POUR GRILLER ET FRIRE À L’AIR
Utilisez l’emplacement du milieu avec la grille du four et le panier de la friteuse à air.
Remarque : Pour les articles graisseux ou qui pourraient couler, placez la plaque de 
cuisson sous le panier de la friteuse à air à la position 1.


